[image: image1.jpg]




PRESSEMITTEILUNG 
Produktinnovation: Haubi´s Schokocroissant mit Zotter-Schokolade 
Im typischen Zotterdesign verpackt
Sündig im Geschmack, hergestellt mit reiner Butter  
Zutaten aus der Region   
Erhältlich im gut sortierten Lebensmittelhandel 
Eine Sünde wert:
Das neue „Zotter Schokocroissant“ 
exklusiv von Haubi´s

Mit feinster Zotterschokolade gefüllt und im typischen Zotterdesign verpackt: Das neue Schokocroissant von Haubi´s muntert die Gemüter nicht nur am frühen Morgen auf. Ob als ideale Begleitung zum Frühstückskaffee oder als „sündiger“ Snack Zwischendurch, das Schokocroissant von Haubi´s schmeckt saftig und riecht herrlich nach feiner Haselnussschokolade. Sorgfältig ausgewählte Zutaten aus der Region liefern dabei wichtige Nährstoffe und machen die „kleine Sünde“ zu einer gesunden Gaumenfreude. 

Transparenz und Regionalität 
Transparenz sowie die regionale Herkunft aller Zutaten sind Haubi’s-Eigentümer Anton Haubenberger besonders wichtig. Den Weizen beziehen die Petzenkirchner aus der Genussregion Österreich. Außerdem verwendet Haubi´s nur österreichische Eier aus Bodenhaltung. Die Haselnüsse werden von Vitana aus Wien geliefert. 
Diese Transparenz lebt Eigentümer Anton Haubenberger auch im Haubiversum, einer einzigartigen Backerlebniswelt vor. Dort können Jung und Alt in der gläsernen Backstube unter Anleitung selbst backen oder den Profis auf 2500 m² über die Schulten schauen. Purer Genuss im größten Lebkuchenhaus der Welt macht die Besichtigung der Wunderwelt des Backens zu einem einmaligen Erlebnis. Geöffnet ist das Haubiversum täglich von 8:00 bis 18:00 Uhr. Nähere Infos unter www.haubiversum.at, Tel. 07416/503-499, E-Mail: haubiversum@haubis.at
Fact Box: Haubi´s Zotter Schokocroissant 
· Deklaration für ein gebackenes Zotter Schokocroissant: Weizenmehl, Nougatfülle (Rohrzucker, Haselnüsse (25%), Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse (Vollrohrzucker, Magermilchpulver, Speisesalz, Vanille), Wasser, Butter, Zucker, Haselnüsse, unjodiertes Speisesalz, Eidotter, Hefe, Glanzstreiche: (Milcheiweiß, Stabilisator E450, Emulgator Lecithin, Sonnenblumenöl, Farbstoff E160a), Aromen, natürliches Aroma, Weizenmalzmehl, Sojamehl, Dextrose, Emulgator (Lecithin, E471), Kardamon, Weizengluten, Verdickungsmittel E466, Enzyme, Antioxidationsmittel, Ascorbinsäure
· Erhältlich in ganz Österreich, in den Regalen des gut sortierten Lebensmittelhandels
Haubi’s auf einen Blick
· Das Unternehmen mit Sitz in Petzenkirchen (NÖ) befindet sich in Familienbesitz (Familie Haubenberger, 1930 von Anton Haubenberger gegründet).

· Haubi's ist DER Erfinder der vorgegarten Tiefkühlteiglinge. Durch die Haubi's Forschung und Entwicklung war es 1984 zum ersten Mal möglich, Tiefkühl-Produkte zu vermarkten (Frischbackkonzept).
· Mit dem Haubi's Frischbackkonzept arbeiten heute mehr als 2700 zufriedene Kunden.

· Das Unternehmen beschäftigt heute rund 500 MitarbeiterInnen (462 davon in Österreich).

· Das Unternehmen garantiert eine nachvollziehbare Herkunft vom Feld bis zum ofenfrischen Brot und Gebäck. (Rezepte werden im Haubiversum in Petzenkirchen veröffentlicht)

· Bei Haubi's wird ausschließlich mit Grander-belebtem Wasser gearbeitet.
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